
 
 

Herbstmenü  
autumn menu  

 
3erlei rote Bete  | karamelisierter Ziegenkäse  | Salatblätter | Kakao -Granola  

3 typ es Beets  | carmelized goat cheese  | c acoa Granola  
2025 Grauburgunder „Ress“ trocken | Weingut Ress | Rheingau | Deutschland  

 

und /oder  
and / or  

 

Steinpilz -Cremesuppe   | Katenschinken -Crisp  | Schnittlauchöl  
Porcin i Mushroom Cream Soup  | crispy Smoked Ham  | Chive Oil  

2025 Steinmauer Cuv é e  | Bad Kreuznach  | Nahe  | Deutschland  
 

 
 

A pfel -Rosmarin -Sorbet | Federweißer -Espuma  
Apple Rosemary Sorbet  | Federweißer Espuma  

Moscato d’Asti ,,Fontanafredda‘‘ 2024, Piemont, Italien  
 

 
 

Zanderfilet  | Kräuterschaum  | Chili -Honig_Rosenkohl  |  Safran -Risotto  
Pike perch fillet  | Herb Foam  | Chili Honey Brussels Sprouts  | Saffron Risotto  

2024 Sauvignon Blanc trocken | Brancott Estate | Marlborough | Neuseeland  
 

oder  / or  
 

zart geschmorrte Rinderbacke  
Barolo -Jus  | Rüben  |  Pilze  | Kartoffel mousse  

Tender braised  beef cheek  | Barolo -Jus  | Beets  | m ushrooms  | Potato mousse  
2019 Serralunga D’Alba Barolo  DOCG  | Wein gut Fontafredda  | Piemont  | Italien  

 

oder  / or  
 

Caramelli ''Scarmorza Radicchio''   
gebratene Pilze  |  marinierte Rauke  | Kräutersauce  

C aramellii Scarmorza Radicchio  | fried mushrooms  | marinated aru gula  | herb sauce  

Chardonnay ,,Walz‘‘ 2024  | Baden |  Deutschland  
 

 
 

Esskastani en Parfait  | Kirsch -Crumble  | Gallianosauce  
C hestnut  Parfait  | cherry crumble  | Galliano sauce  

 Fine Twany Port |  San de man   
 

3 Gänge/3 courses    4 Gänge/4 courses    5 Gänge/5 courses  
Menüpreis  |  menu price        49,00  €           54,00  €         60,00  €  
Weinbegleitung |  Wine accompaniment     15,00  €           20,00  €         25,00 €  

(Änderung der Jahrgänge vorbehalten |  
The vintages are subject to change ) 

 


